
  

 

 

Liebe Gäste, bavegna bei uns im Piz Mitgel! 
 

 

 

 

 

 

 

 

Schön seid ihr bei uns! Es freut uns sehr, euch mit unseren kulinarischen 

Gerichten verwöhnen zu dürfen.  

 

Wir wünschen euch eine angenehme Zeit bei uns im Piz Mitgel! 

 
 

Geniesst es & en Guete! 

 

 

 

 

 

 

 

 

Thomas Nussbaumer 

Restaurantleiter 

Martin Luzzi 

Direktor 

Luc Gamboni 
& 

Flavio Schultheiss 
  

Küchenchefs 



VORSPEISEN 

 

 
 

HAUSSALAT «PIZ MITGEL»           9.50 

Salat mix | Gemüse | Croûtons | Hausdressing 

 

 

 

 

 

COUSCOUS-SALAT MIT FETA 
Randen | Granatapfel | Meerrettichcrème | Feta  16.50 

 

 

 

 

TRÜFFELRISOTTO 
Mascarpone | Parmesan | Rucola    18.50 

 

 

 

 

RINDSTATAR  
70g Tatar   | hausgemachtes Brioche | Sprossen | Trüffel-Mayonnaise    18.50 

140g Tatar | hausgemachtes Brioche | Sprossen | Trüffel-Mayonnaise   29.50 

 

 

 

 

PILZCRÈMESUPPE       12.50 
sautierte Morcheln | Röstknoblauch  

 

  



HAUPTGÄNGE 

 
 
 

RINDSFILETWÜRFEL «PIZ MITGEL» 180G 
Café de Paris | Pommes Alumettes | Gemüse      46.50 
 

 

 

 

 

 

GEBRATENER WOLFSBARSCH AUS SARDINIEN 
Safransauce | Ofenhärdöpfeli | Erbsenpüree       41.50 

 
CORDON BLEU «PIZ MITGEL» 
Savogniner Bergkäse | Pommes-Frites | Preiselbeeren 

Gemüse                  Schwein   36.00 

 Kalb    46.50 
 

 
RINDS-GULASCH  
Härdöpfelstock | Röstzwiebeln | Crème-fraîche | Gemüse    33.50 

 

 
       

 

KALBSLÄBERLI VOM PEDUZZI 
Kalbsläberli | Balsamicojus | Rösti | Gemüse      34.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



VEGETARISCH 

 

 

 
TRÜFFELRISOTTO 
Mascarpone | Parmesan | Rucola        31.50 

 

 

TAGLIATELLE “PESTO” 
Basilikum | Pinienkerne | Knoblauch | Parmesan       28.50 
 

 
 

GNOCCHI AL BURRO E SALVIA 
Butter | Salbei | Kapuzinerkresse | Kräuteröl       28.50 

  



 

DESSERT 

 

 

CRÈMESCHNITTE «PIZ MITGEL» 
hausgemachte Crèmeschnitte |Himbeer | Schlagrahm 

10.50 

 

 
WEISSES SCHOGGI PANNA COTTA 
Erdbeer | Crumble 

12.50 

 

 

 
CRÈME CATALAN MIT WALDBEEREN 
Crème Catalan | Waldbeeren | Rumganache | Rahm      15.50 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GLACÉ- UND SORBETANGEBOT: 
Glacé: Vanille | Schoggi | Erdbeer | Caramel | Fior di Latte 

Sorbet: Zitrone | Himbeer | Mango 

1 Kugel           4.50 

Jede weitere Kugel           3.50 

         mit Schlagrahm +2.00 

 

 

 

 

 

 

 

 



HERKUNFT UNSERER PRODUKTE 

 
Rind: Schweiz, Irland 

Schwein: Schweiz 

Kalb: Schweiz 

Wolfsbarsch: Sardinien (Wildfang) 

Käse: Nossa Caschareia, Savognin 

Gemüse: Schweiz 

Brot: Bäckerei Casparin 

 

 

 

 

 

 

 

ÜBER ALLERGENE GIBT EUCH UNSER PERSONAL GERNE 

AUSKUNFT. 
 
 
 

 

EN GUETE! 
 


